
CARDÁPIO 
ESTAÇÃO 56

REFERÊNCIA GASTRONÔMICA QUE REÚNE ESPAÇO, SABOR,
CULTURA E ENTRETENIMENTO. UMA EXPERIÊNCIA DE
SABORES IRRESISTÍVEIS AOS PALADARES MAIS       EXIGENTES



ENTRADAS
(SERVEM ATÉ 2 PESSOAS)



TERRINE DE GORGONZOLA
COM COULIS DE DAMASCO 

R$ 45,00 

Patê de queijo gorgonzola (250g) e
damasco picado.



MINITÁBUA DE FRIOS

Queijo, presunto, salame, torradas,

azeitonas, ovos de codorna.

Porção com (300g).

R$ 65,00



PETISCOS



BATATA FRITA

Porção com 300g

R$ 35,00



R$ 45,00

Porção com 300g .

DADINHOS DE TAPIOCA 



Porção com aprox. (230g).

BOLINHO DE COSTELA

R$ 59,00



BOLINHO DE PIRARUCU COM
FEIJÃO MANTEIGUINHA

Porção com aprox. (230g).

R$ 59,00



CAMARÃO EMPANADO 
 Porção com 250g.

R$ 95,00



BOLINHO DE BACALHAU
DO PORTO

Porção com aprox. (230g) 

R$ 95,00



CALABRESA ACEBOLADA

Porção com aprox. (300g) 

R$ 59,00



MACAXEIRA FRITA

Porção com aprox. (300g) 

R$ 25,00



À LA CARTE



À LA CARTE
OBS.: PRATOS INDIVIDUAIS

Você pode escolher entre batatas
frita (125g), batatas palha (60g),

batatas souté (150g) ou macaxeira
frita (125g).

Nos pratos você pode escolher entre
farofa tradicional, farofa de banana

ou farofa de ovos (100g) cada.

Você pode escolher entre batatas
fritas (250g), batatas palha (120g),
batatas souté (200g) ou macaxeira

frita (300g).

OBS.: PRATOS P/ 2 PESSOAS

Você pode escolher entre farofa
tradicional, farofa de banana ou farofa
de ovos (100g) cada, para cada pessoa.



ESTAÇÃO VERSALHES

INDIVIDUAL R$ 87,00

DUAS PESSOAS R$ 179,00

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!

Iscas de Filé mignon (200g) ao molho roti e
cobertas em molho de queijo tipo gorgonzola (25g)

— especialidade do chef. Acompanha, arroz
branco (100g) ou massa artesanal talharim na

manteiga (150g), batatas, farofa e molhos.

Iscas de Filé mignon (400g) ao molho roti e
cobertas em molho de queijo tipo gorgonzola
(50g) especialidade do chef. Acompanha, arroz

branco (250g) e/ou massa artesanal talharim na
manteiga (300g), batatas, farofa e molhos.



ESTAÇÃO LISBOA

INDIVIDUAL R$ 88,00 

DUAS PESSOAS R$ 179,00

Iscas de Filé mignon (200g) ao molho roti,
azeitonas e ovos de codorna (30g). —

especialidade do chef. Acompanha, arroz branco
(100g) ou massa artesanal talharim na manteiga

(150g), batatas, farofa e molhos. 

Iscas de Filé mignon (400g) ao molho roti,
azeitonas e ovos de codorna (50g) especialidade
do chef. Acompanha, arroz branco (250g) e/ou
massa artesanal talharim na manteiga (300g),

batatas, farofa e molhos. 

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO PARIS

INDIVIDUAL R$ 89,00 

DUAS PESSOAS R$ 179,00

Medalhões de Filé Mignon (200g) ao molho roti,
recheados com queijo mussarela e presunto

(25g) — especialidade do chef. Acompanha, arroz
branco (100g) ou massa artesanal talharim na

manteiga (150g), batatas, farofa e molhos

Medalhões de Filé Mignon (400g) ao molho roti,
recheados com queijo mussarela e presunto
(50g). Acompanha, arroz branco (260g) e/ou

massa artesanal na manteiga (300g), batatas,
farofa e molhos.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO LYON

INDIVIDUAL R$ 89,00

DUAS PESSOAS R$ 179,00

Medalhões de Filé Mignon (200g) ao molho roti,
cobertos em molho de queijo tipo Gorgonzola

(25g) — especialidade do chef. Acompanha, arroz
branco (100g) ou massa artesanal talharim na

manteiga (150g), batatas, farofa e molhos.

Medalhões de Filé Mignon (450g) ao molho roti,
cobertos em molho de queijo tipo gorgonzola
(50g) especialidade do chef. Acompanha, arroz

branco ou massa artesanal talharim na
manteiga (250g), batatas, farofa e molhos. 

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO MILÃO 

SERVEM 2 PESSOAS R$ 137,00

INDIVIDUAL  R$ 69,00

Bife de peito de frango (200g), ao molho à
parmegiana, (molho de tomate, queijo e

presunto).Acompanha, arroz branco (100g) e/ou
massa artesanal talharim na manteiga (150g),

batatas,farofa emolhos.

Bife de peito de frango (200g), ao molho à
parmegiana, (molho de tomate, queijo e

presunto).Acompanha, arroz branco (100g) e/ou
massa artesanal talharim na manteiga (150g),

batatas,farofa emolhos.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO FLORENÇA 

SERVEM 2 PESSOAS R$ 157,00

INDIVIDUAL  R$ 79,00

Bife de carne bovina (200g), ao molho à
parmegiana (molho de tomate, queijo e

presunto). Acompanha, arroz branco (100g) e/ou
massa artesanal talharim na manteiga (150g),

batatas, farofa e molhos.

Bife de carne bovina (400g), ao molho à
parmegiana (molho de tomate, queijo e

presunto). Acompanha, arroz branco (250g) e/ou
massa artesanal talharim na manteiga (300g),

batatas, farofa e molhos.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



INDIVIDUAL R$ 75,00 

DUAS PESSOAS R$ 149,00

ESTAÇÃO VIENA 
Camarão médio (110g) ao molho Bechamel

(90g), especialidade do chef. Acompanha, arroz
branco ou massa artesanal talharim na

manteiga (150g), batatas, farofa e molhos

Camarão médio (220g), ao molho bechamel
(180g) especialidade do chef. Acompanha, arroz
branco (250g) ou massa artesanal talharim na

manteiga (300g), batatas, farofa e molhos.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO ATENAS 

INDIVIDUAL R$ 87,00 

DUAS PESSOAS R$ 179,00

Camarões grandes empanado (160g). Acompanha
arroz branco ou massa artesanal talharim na

manteiga (150g), batatas, farofa e molhos.

Camarões grandes empanados (320g).
Acompanha arroz branco (250g) ou massa

artesanal talharim na manteiga (300g), batatas,
farofa e molhos.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



INDIVIDUAL R$ 89,00 

ESTAÇÃO VARSÓVIA 

Camarões grandes empanados recheados com
cream cheese (180g), servidos sobre arroz

cremoso com ervilhas e presunto (150g) (tipo à
piamontese) , envolvidos em molho branco e

coberto com batata palha (60g), especialidade
do chef.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO QUEBEC

INDIVIDUAL R$ 98,00 

Iscas de Filé mignon (200g) ao molho roti,
azeitonas e ovos de codorna (30g). —

especialidade do chef. Acompanha, arroz branco
(100g) ou massa artesanal talharim na manteiga

(150g), batatas, farofa e molhos. 

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



MASSAS



OBS.: Massas
Você pode escolher além das massas o molho
bechamel, nápole, na manteiga ou alho e óleo.



ESTAÇÃO GÊNOVA

R$ 55,00

Molho pesto de manjericão com
azeite de oliva, queijo parmesão

e lascas de castanhas.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO TORINO
Molho de tomates confitados

com ervas frescas, cebola e
pimentões vermelhos.

R$ 55,00

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO BOLONHA

R$ 59,00

Molho pesto de manjericão com
azeite de oliva, queijo parmesão

e lascas de castanhas.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO RAVENA

R$ 59,00

Iscas de filé de peito de frango
flambado ao molho bechamel e

champignons. 

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO SICÍLIA

R$ 59,00

Molho bechamel com bacon
crocante e parmesão.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO NÁPOLES

R$ 59,00

Molho pesto de manjericão com
azeite de oliva, queijo parmesão

e lascas de castanhas.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO TURIM

R$ 59,00

Molho pesto de manjericão com
azeite de oliva, queijo parmesão

e lascas de castanhas.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO ALEXANDRIA

R$ 59,00

Molho quatro queijos
(Mussarela, Cream cheese,

Parmesão e Provolone).

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO BÉRGAMO

R$ 69,00

Camarões flambados ao
bechamel ou molho napole.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO MEDITERRÂNEO

R$ 69,00

Iscas de Filé Mignon flambados
ao molho bechamel, com

ervilhas.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO VENEZA

R$ 78,00

Medalhões de Filé ao molho Roti,
molho bechamel, champignon e

parmesão.

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



PIZZAS



OBS.: Pizzas
Todas as pizzas de 24cm acompanham 125g

de batata frita e as de 25cm 250g.

24cm são 4 fatias/35cm são 8 fatias.

Porção extra de batatas fritas para
35cm - 250g R$ 25,00



ESTAÇÃO TRÍPOLI 

Queijo mussarela, tomate cereja e
manjericão fresco. Molhos: Maionese,

ketchup e azeite de oliva.

35Cm: R$ 80,00  
24Cm: R$ 45,00  

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO RIADE

Carne seca, queijo mussarela e
cebola. Molhos: Maionese, ketchup e

azeite de oliva.

35Cm: R$ 85,00  
24Cm: R$ 50,00  

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO DUBAI 

Quatro queijos ( mussarela, Catupiry,
parmesão e provolone) com orégano.

Molhos: Maionese, ketchup, e azeite de oliva.

35Cm: R$ 85,00  
24Cm: R$ 50,00  

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO BEIRUTE

Calabresa, queijo mussarela e
cebola. Molhos: Maionese, ketchup e

azeite de oliva. 

35Cm: R$ 85,00  
24Cm: R$ 50,00  

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO BAGDÁ

Filé mignon, queijo mussarela e
cebola. Molhos: Maionese, ketchup e

azeite de oliva.

35Cm: R$ 95,00  
24Cm: R$ 55,00  

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO DAMASCO

Camarões flambados, cebolinha e queijo
mussarela. Molhos: Maionese, ketchup e

azeite de oliva.

35Cm: R$ 95,00  
24Cm: R$ 55,00  

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO HAVAÍ 

Queijo mussarela, abacaxi em cauda,
presunto, bacon e erva doce. Molhos:
Maionese, ketchup e azeite de oliva.

35Cm: R$ 85,00  
24Cm: R$ 50,00  

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO CARTAGENA

Queijo mussarela,  azeitonas, ovos
cozidos, presunto, cebola, milho verde,

pimentões e orégano. Molhos: Maionese,
ketchup e azeite de oliva.

35Cm: R$ 85,00  
24Cm: R$ 50,00  

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



ESTAÇÃO PALERMO

Queijo mussarela, frango desfiado,
catupiry e orégano. Molhos: Maionese,

ketchup e azeite de oliva.

35Cm: R$ 85,00  
24Cm: R$ 50,00  

CONSULTE NOSSOS ATENDENTES!
CONSULTE TEMPO DE PREPARO PARA

PRATOS VARIADOS!



PORÇÕES



ARROZ BRANCO

R$ 8,00
Porção com 250g .

Porção com 120g. 

R$ 15,00



ARROZ À GREGA
Porção com 120g. 

R$20,00
Porção com 250g .

R$ 30,00



ARROZ À PIAMONTESE

Porção com 120g. 
R$20,00

Porção com 250g .
R$ 30,00



SALADA
Palmito, picles, tomate cereja, alface

americana e ovos de codorna 

R$ 35,00 



PORÇÕES:

ISCAS DE FILÉ
Porção com 200g.

MEDALHÕES DE FILÉ
Porção com 200g.
MEDALHÕES DE FILÉ
ALTO RECHEADO
Porção com 200g.

CAMARÃO AO MOLHO
BECHAMEL
Porção com 200g.

CAMARÃO EMPANADO
Porção com 160g.

R$ 55,00 

R$ 55,00 

R$ 70,00 

R$ 70,00 

R$ 50,00 

PORÇÕES:

FAROFA 
Porção com 120g.
FAROFA DE BANANA 
Porção com 120g.
FAROFA DE OVO
Porção com 120g.

QUEIJO PARMESÃO 
Porção com 30g. 

R$ 8,00

R$ 9,00

R$ 9,00

R$ 4, 00 



SOBREMESAS



Mousse de limão com farofa
de biscoito crocante.

SURPRESA DE LIMÃO

R$ 20,00



Brownie com chocolate 70% cacau, coberto
com delicioso ganache e acompanhado com

sorvete de leite trufado.

BROWNIE COM SORVETE

R$ 25,00



160g de pudim de café expresso
com calda de café.

PUDIM DE CAFÉ

R$ 15,00



160g de pudim de leite com
Calda caramelizada.

PUDIM DE LEITE

R$ 17,00



Delicioso mousse de limão com
castanhas de caju picadas.

MOUSSE AL LIMONE

R$ 13,00



Uma sobremesa de manga com
hortelã, leve, cremosa e refrescante.

MANGO MOUSSE

R$ 20,00



BEBIDAS



BEBIDAS

ÁGUA SABORIZADA C/GAS

ÁGUA MINERAL SEM GÁS 
Garrafa de 500ml.
ÁGUA MINERAL COM GÁS 
Garrafa de 500ml.
ÁGUA TÔNICA 
Lata de 359ml.

ÁGUA SABORIZADA S/GÁS 
Garrafa de 500ml.

Garrafa de 500ml.

R$ 10,00

R$ 11,00

R$ 15,00 

R$ 9,00

R$ 15,00

BEBIDAS
COCA-COLA 
Lata de 350ml.

COCA-COLA ZERO 
Lata de 350ml.
H2OH LIMONETO 
Garrafa de 500ml.

SPRITE 
Lata de 350ml.

GUARANÁ TUCHAUA
Lata de 350ml.

R$ 12,00 

R$   10,00

R$ 12,00 

R$ 12,00 

GUARANÁ ZERO
Lata de 350ml.

R$ 12,00 

R$ 12,00 



BEBIDAS
RED BULL 
Lata de 250ml ;

Lata de 250ml.

R$ 20,00

R$ 20, 00 

RED BULL SABORES 

SUCO NATURAL
Acerola, Abacaxi, Limão
Maracujá, goiaba. 

R$ 15,00

Copo com aprox. (350ml).

JARRA DE SUCO
Acerola, Abacaxi, Limão
Maracujá, goiaba. 

R$ 45,00

Jarra com aprox. (1L).

CERVEJA HEINEKEN                        R$ 18,00
CERVEJA CORONA                            R$ 19,00
CERVEJA BUDWEISER                    R$ 17,00
                                                      
CERVEJAS ZERO                                R$ 20,00
(Heineken, corona, budweiser)  

CERVEJAS

Longo neck 330ml.



CERVEJA LEUVEN PILSEN              R$ 49,00
CERVEJA OPA BIER IPA                    R$ 49,00
CERVEJA OPA BIER WHISK            R$ 49,00
CERVEJA WITBIER PRAYA              R$ 49,00

CERVEJA WEISSBIER DUNKEL     R$ 29,00
CERVEJA MÜNCHNER HELL         R$ 39,00
CERVEJA WEISSBIER.                       R$ 39,00

CERVEJAS ARTESANAIS VINHOS EM TAÇA

DEL TCHODO-TAÇA 250ML
TINTO SUAVE OU SECO

R$ 26,00

Sabor doce e frutado. Coloração intensa com
tons vibrantes e aromas que lembram a
própria fruta.

DEL TCHODO-TAÇA 170ML
TINTO SUAVE OU SECO 

R$ 20,00

Garrafa de 500ml.

Garrafa de 600ml.



VINHOS NACIONAIS

Sabor doce e frutado. Coloração intensa com
tons vibrantes e aromas que lembram a
própria fruta.

DEL TCHODO- GARRAFA
TINTO SUAVE 

R$ 120,00

VINHOS IMPORTADOS

VARIADAS SAFRAS TINTO,
BRANCO E ROSÉ.

R$ 190,00

Vinhos importados de produtores

renomados de diversas uvas produzidos em

países de clima temperado.

ESPUMANTE
SALTON MOSCATEL R$ 190,00
Elaborado com uvas moscatel produzidas na
Serra Gaúcha, possui aroma marcante e fino,
lembrando flores brancas e frutas cítricas.
Seu sabor é leve, doce e refrescante.



COQUETÉIS SEM ÁLCOOL COQUETÉIS SEM ÁLCOOL

PIÑA COLADA 
Suco de abacaxi, creme de leite e leite
condensado. 

R$ 29,00

SEX ON THE BEACH 
Suco de laranja, suco de pêssego e
groselha.

R$ 29,00

MOJITO R$ 25,00
Suco de limão, hortelã e refrigerante de
limão.

R$ 25,00APPLE HELP CLUB
Suco de Maçã e refrigerante de limão.

FRESH LIME ICE TEA R$ 25,00
Limão siciliano, hortelã e chá de pêssego.

COQUETEL DE MARACUJA
Maracujá, leite condensado e creme de leite.

R$ 27,00

R$ 27,00
Suco de Maçã, água gaseificada e leite condensado.
BRANCA DE NEVE

MOSCOW MULE R$ 25,00 
Suco de limão, água gaseificada, xarope de 

gengibre e espuma de gengibre. 

R$ 25,00 PURPLE LAGGON 
Pitaya, sprit ou água tônica.

R$ 22,00 LIMONADA SUÍÇA
Suco de limão e leite condensado.



COQUETÉIS COM ÁLCOOL 

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

SEX ON THE BEACH 

Vodka, suco de laranja, monin de frutas
vermelhas e licor de pêssego.

R$ 32,00
R$ 39,00 

COQUETÉIS COM ÁLCOOL 

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

CAIPIROSCA 

Vodka, suco de laranja, monin de frutas
vermelhas e licor de pêssego.

R$ 29,00
R$ 35,00 

CAIPIRINHA
Cachaça velho Barreto e limão.

R$ 22,00

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

BLUE LAGOON

Vodka, suco de limão, licor caraçau blue,
sprit ou água tônica.

R$ 29,00
R$ 35,00 

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

MOSCOW MULE

Vodka, xarope de gengibre, suco de limão e
espuma de gengibre.

R$ 29,00
R$ 35,00 

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

PURPLE LAGOON

Vodka, Pitaya, sprite ou água tônica.

R$ 29,00
R$ 35,00 



COQUETÉIS COM ÁLCOOL COQUETÉIS COM ÁLCOOL 

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

GREEN LAGOON 

Vodka, licor de menta, spirit ou água tônica.

R$ 25,00
R$ 29,00 

MARGARITA
MOONLIGHT 
Tequila José cuervo prata, curaçau blue,
limão e sal.

R$ 40,00

MARGARITA
Tequila José cuervo prata, cointreau, limão
e sal.

R$ 45,00

TEQUILA SUNRISE
Tequila José cuervo prata, cointreau, monin
de frutas vermelhas e limão.

R$ 36,00

COM RUM MONTILA 
COM RUM MALIBU

PIÑA COLADA

Rum, suco de abacaxi, leite condensado e
creme de leite.

R$ 29,00
R$ 32,00 

MOJITO
Rum, suco de limão, sprit e hortelã.

R$ 27,00



COQUETÉIS COM ÁLCOOL COQUETÉIS COM ÁLCOOL 

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

WHITE RUSSIAN

Vodka, creme de leite e licor de café. 

R$ 29,00
R$ 39,00 

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

COSMOPOLITAN

Vodka, cointreau, monin de frutas
vermelhas e suco de limão. 

R$ 32,00
R$ 39,00 

NEGRONI
Gin apogee, camarões e martine vermute.

R$ 32,00

COCKTAIL WHISKY
Whisky, suco de maçã, canela defumada.

R$ 25,00

WHISKY SOUR
Whisky, suco de maçã, suco de limão
siciliano e calda de açúcar. 

R$ 29,00

MOJITO COM APEROL
Rum, acerol, suco de limão, Spirit e hortelã.

R$ 29,00

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

ESPRESSO MARTINI

Café espresso e licor kahlúa.

R$ 22,00
R$ 27,00 

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

CREPÚSCULO 

Suco de limão, curaçau blue, monin de
frutas vermelhas, suco de morango.

R$ 29,00
R$ 35,00 



GIN TROPICAL SABORES  

GIN TROPICAL APOGEE

GIN TROPICAL SEAGERS

GIN TROPICAL GORDONS 

R$ 32,00

R$ 35,00

R$ 32,00

Red Bull de diversos sabores.

GIN TROPICAL BEEFEATER 

GIN TROPICAL TANQUERAY 

R$ 39,00

R$ 39,00 

R$ 39,00 

GIN TROPICAL BOMBAY 

COQUETÉIS COM ÁLCOOL 

COM SMIRNOFF 
COM ABSOLUT

INDOCHINE 

Vodka, suco de gengibre e suco de
abacaxi.

R$ 23,00
R$ 29,00 

BAILEYS TROPICALE
Whisky, suco de maçã, suco de limão
siciliano e calda de açúcar. 

R$ 35,00

CITRUS CREAM
Licor baileys, rum montilla e monin
de frutas de tangerina.

R$ 27,00



VODKA 

RUM MALIBU 

RUM MONTILA 

VODKA ABSOLUT

TEQUILA JOSE CUERVO PRATA 

TEQUILA

RUM 

R$ 20,00

R$ 10,00

R$ 8,00

R$ 24,00

VODKA SMIRNOFF 

TEQUILA JOSE CUERVO OURO 

R$ 10,00

R$ 24,00

 DOSES DE DESTILADOS GIN TÔNICA TRADICIONAL 
Limão siciliano e água tônica.

GIN TÔNICA GORDONS

GIN TÔNICA APOGEE 

GIN TÔNICA SEAGERS

R$ 29,00

R$ 29,00 

R$ 29,00

GIN TÔNICA BEEFEATER R$ 32,00

GIN TÔNICA BOMBAY

GIN TÔNICA TANQUERAY 

R$ 39,00

R$ 37,00



 DOSES DE DESTILADOS 
LICOR 

STOCK BLUE 
STOCK CEREJA
STOCK CREME ANIS
STOCK MENTA 
JACK DANIELS HONEY
APEROL 
SOUTHERN CONFORT
CAMPARI 
MARTINI

R$ 20,00
R$ 12,00
R$ 13,00
R$ 12,00
R$ 20,00
R$ 12,00
R$ 21,00
R$ 10,00
R$ 16,00

 DOSES DE DESTILADOS 
LICOR 

LICOR COITREAU LICOR

KAHLUA COFFE 

BAYLEYS 

FRANGELICO

AMARULA 

STOCK PÊSSEGO

R$ 23,00
R$ 23,00

R$ 20,00
R$ 27,00

R$ 23,00
R$ 12,00



 DOSES DE DESTILADOS  DOSES DE DESTILADOS 
WHISKY 

R$ 20,00 

R$ 75,00 

R$ 18,00

R$ 24,00

R$ 90,00

R$ 16,00

WHISKY CHIVAS REGAL (12 ANOS)

WHISKY CHIVAS REGAL (18 ANOS)

JOHNNIE WALKER RED LABEL (8 ANOS)

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL (12 ANOS)

JOHNNIE WALKER ULTIMATE (18 ANOS)

BALLANTINES (8 ANOS)

JACK DANIELS SINGLE BARREL 

JACK DANIELS

R$ 60,00

R$ 20,00

GIN BOMBAY

GIN GORDONS

GIN BEEFEATER 

GIN TANQUERAY 

GIN SEAGERS

GIN APOGEE 

GIN 

R$ 22,00

R$ 15,00

R$ 17,00

R$ 25,00

R$ 10,00

R$ 11,00




	CARDÁPIO  ESTAÇÃO 56
	ENTRADAS
	TERRINE DE GORGONZOLA COM COULIS DE DAMASCO
	Patê de queijo gorgonzola (250g) e damasco picado.

	MINITÁBUA DE FRIOS
	R$ 65,00

	PETISCOS
	BATATA FRITA
	R$ 35,00
	DADINHOS DE TAPIOCA

	Porção com 300g .
	BOLINHO DE COSTELA
	R$ 59,00

	Porção com aprox. (230g).
	R$ 59,00

	CAMARÃO EMPANADO
	R$ 95,00
	Porção com aprox. (230g)

	R$ 95,00
	Porção com aprox. (300g)

	R$ 59,00
	Porção com aprox. (300g)

	R$ 25,00
	À LA CARTE
	À LA CARTE
	OBS.: PRATOS INDIVIDUAIS
	OBS.: PRATOS P/ 2 PESSOAS

	ESTAÇÃO VERSALHES
	Iscas de Filé mignon (200g) ao molho roti e cobertas em molho de queijo tipo gorgonzola (25g) — especialidade do chef. Acompanha, arroz branco (100g) ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas, farofa e molhos.
	Iscas de Filé mignon (400g) ao molho roti e cobertas em molho de queijo tipo gorgonzola (50g) especialidade do chef. Acompanha, arroz branco (250g) e/ou massa artesanal talharim na manteiga (300g), batatas, farofa e molhos.

	ESTAÇÃO LISBOA
	Iscas de Filé mignon (200g) ao molho roti, azeitonas e ovos de codorna (30g). — especialidade do chef. Acompanha, arroz branco (100g) ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas, farofa e molhos.
	Iscas de Filé mignon (400g) ao molho roti, azeitonas e ovos de codorna (50g) especialidade do chef. Acompanha, arroz branco (250g) e/ou massa artesanal talharim na manteiga (300g), batatas, farofa e molhos.

	ESTAÇÃO PARIS
	Medalhões de Filé Mignon (200g) ao molho roti, recheados com queijo mussarela e presunto (25g) — especialidade do chef. Acompanha, arroz branco (100g) ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas, farofa e molhos
	Medalhões de Filé Mignon (400g) ao molho roti, recheados com queijo mussarela e presunto (50g). Acompanha, arroz branco (260g) e/ou massa artesanal na manteiga (300g), batatas, farofa e molhos.

	ESTAÇÃO LYON
	Medalhões de Filé Mignon (200g) ao molho roti, cobertos em molho de queijo tipo Gorgonzola (25g) — especialidade do chef. Acompanha, arroz branco (100g) ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas, farofa e molhos.
	Medalhões de Filé Mignon (450g) ao molho roti, cobertos em molho de queijo tipo gorgonzola (50g) especialidade do chef. Acompanha, arroz branco ou massa artesanal talharim na manteiga (250g), batatas, farofa e molhos.

	ESTAÇÃO MILÃO
	Bife de peito de frango (200g), ao molho à parmegiana, (molho de tomate, queijo e presunto).Acompanha, arroz branco (100g) e/ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas,farofa emolhos.
	Bife de peito de frango (200g), ao molho à parmegiana, (molho de tomate, queijo e presunto).Acompanha, arroz branco (100g) e/ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas,farofa emolhos.
	PRATOS VARIADOS!


	ESTAÇÃO FLORENÇA
	Bife de carne bovina (200g), ao molho à parmegiana (molho de tomate, queijo e presunto). Acompanha, arroz branco (100g) e/ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas, farofa e molhos.
	Bife de carne bovina (400g), ao molho à parmegiana (molho de tomate, queijo e presunto). Acompanha, arroz branco (250g) e/ou massa artesanal talharim na manteiga (300g), batatas, farofa e molhos.
	PRATOS VARIADOS!


	ESTAÇÃO VIENA
	Camarão médio (110g) ao molho Bechamel (90g), especialidade do chef. Acompanha, arroz branco ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas, farofa e molhos
	Camarão médio (220g), ao molho bechamel (180g) especialidade do chef. Acompanha, arroz branco (250g) ou massa artesanal talharim na manteiga (300g), batatas, farofa e molhos.

	ESTAÇÃO ATENAS
	Camarões grandes empanado (160g). Acompanha arroz branco ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas, farofa e molhos.
	Camarões grandes empanados (320g). Acompanha arroz branco (250g) ou massa artesanal talharim na manteiga (300g), batatas, farofa e molhos.

	ESTAÇÃO VARSÓVIA
	Camarões grandes empanados recheados com cream cheese (180g), servidos sobre arroz cremoso com ervilhas e presunto (150g) (tipo à piamontese) , envolvidos em molho branco e coberto com batata palha (60g), especialidade do chef.

	INDIVIDUAL R$ 89,00
	ESTAÇÃO QUEBEC
	Iscas de Filé mignon (200g) ao molho roti, azeitonas e ovos de codorna (30g). — especialidade do chef. Acompanha, arroz branco (100g) ou massa artesanal talharim na manteiga (150g), batatas, farofa e molhos.
	INDIVIDUAL R$ 98,00

	MASSAS
	OBS.: Massas
	ESTAÇÃO GÊNOVA
	Molho pesto de manjericão com azeite de oliva, queijo parmesão e lascas de castanhas.
	R$ 55,00

	ESTAÇÃO TORINO
	Molho de tomates confitados com ervas frescas, cebola e pimentões vermelhos.
	R$ 55,00

	ESTAÇÃO BOLONHA
	Molho pesto de manjericão com azeite de oliva, queijo parmesão e lascas de castanhas.
	R$ 59,00

	ESTAÇÃO RAVENA
	Iscas de filé de peito de frango flambado ao molho bechamel e champignons.
	R$ 59,00

	ESTAÇÃO SICÍLIA
	Molho bechamel com bacon crocante e parmesão.
	R$ 59,00

	ESTAÇÃO NÁPOLES
	Molho pesto de manjericão com azeite de oliva, queijo parmesão e lascas de castanhas.
	R$ 59,00

	ESTAÇÃO TURIM
	Molho pesto de manjericão com azeite de oliva, queijo parmesão e lascas de castanhas.
	R$ 59,00

	ESTAÇÃO ALEXANDRIA
	Molho quatro queijos (Mussarela, Cream cheese, Parmesão e Provolone).
	R$ 59,00

	ESTAÇÃO BÉRGAMO
	Camarões flambados ao bechamel ou molho napole.
	R$ 69,00

	ESTAÇÃO MEDITERRÂNEO
	Iscas de Filé Mignon flambados ao molho bechamel, com ervilhas.
	R$ 69,00

	ESTAÇÃO VENEZA
	Medalhões de Filé ao molho Roti, molho bechamel, champignon e parmesão.
	R$ 78,00

	PIZZAS
	OBS.: Pizzas
	ESTAÇÃO TRÍPOLI
	Queijo mussarela, tomate cereja e manjericão fresco. Molhos: Maionese, ketchup e azeite de oliva.


	24Cm: R$ 45,00
	35Cm: R$ 80,00
	ESTAÇÃO RIADE
	Carne seca, queijo mussarela e cebola. Molhos: Maionese, ketchup e azeite de oliva.


	24Cm: R$ 50,00
	35Cm: R$ 85,00
	ESTAÇÃO DUBAI
	Quatro queijos ( mussarela, Catupiry, parmesão e provolone) com orégano. Molhos: Maionese, ketchup, e azeite de oliva.


	24Cm: R$ 50,00
	35Cm: R$ 85,00
	ESTAÇÃO BEIRUTE
	Calabresa, queijo mussarela e cebola. Molhos: Maionese, ketchup e azeite de oliva.


	24Cm: R$ 50,00
	35Cm: R$ 85,00
	ESTAÇÃO BAGDÁ
	Filé mignon, queijo mussarela e cebola. Molhos: Maionese, ketchup e azeite de oliva.


	24Cm: R$ 55,00
	35Cm: R$ 95,00
	ESTAÇÃO DAMASCO
	Camarões flambados, cebolinha e queijo mussarela. Molhos: Maionese, ketchup e azeite de oliva.


	24Cm: R$ 55,00
	35Cm: R$ 95,00
	ESTAÇÃO HAVAÍ
	Queijo mussarela, abacaxi em cauda, presunto, bacon e erva doce. Molhos: Maionese, ketchup e azeite de oliva.


	24Cm: R$ 50,00
	35Cm: R$ 85,00
	ESTAÇÃO CARTAGENA
	Queijo mussarela,  azeitonas, ovos cozidos, presunto, cebola, milho verde, pimentões e orégano. Molhos: Maionese, ketchup e azeite de oliva.
	24Cm: R$ 50,00
	35Cm: R$ 85,00

	ESTAÇÃO PALERMO
	Queijo mussarela, frango desfiado, catupiry e orégano. Molhos: Maionese, ketchup e azeite de oliva.
	24Cm: R$ 50,00
	35Cm: R$ 85,00

	PORÇÕES
	Porção com 120g.

	R$ 8,00
	Porção com 250g .

	R$ 15,00
	Porção com 120g.

	R$20,00
	Porção com 250g .

	R$ 30,00
	Porção com 120g.

	R$20,00
	Porção com 250g .

	R$ 30,00
	SALADA
	R$ 35,00

	PORÇÕES:
	ISCAS DE FILÉ Porção com 200g.
	R$ 70,00
	R$ 70,00
	R$ 55,00
	R$ 55,00
	R$ 50,00

	PORÇÕES:
	QUEIJO PARMESÃO
	Porção com 30g.
	FAROFA  Porção com 120g. FAROFA DE BANANA  Porção com 120g. FAROFA DE OVO Porção com 120g.
	R$ 4, 00
	R$ 8,00
	R$ 9,00
	R$ 9,00


	SOBREMESAS
	SURPRESA DE LIMÃO
	R$ 20,00

	BROWNIE COM SORVETE
	R$ 25,00

	PUDIM DE CAFÉ
	R$ 15,00
	PUDIM DE LEITE

	R$ 17,00
	MOUSSE AL LIMONE
	R$ 13,00

	MANGO MOUSSE
	R$ 20,00

	BEBIDAS
	BEBIDAS
	ÁGUA SABORIZADA C/GAS
	R$ 9,00
	R$ 10,00
	R$ 11,00
	R$ 15,00
	R$ 15,00


	BEBIDAS
	R$ 12,00
	R$ 12,00
	R$ 12,00
	R$ 12,00
	R$   10,00
	R$ 12,00

	BEBIDAS
	RED BULL  Lata de 250ml ;
	R$ 20, 00
	RED BULL SABORES

	R$ 20,00
	Lata de 250ml.
	SUCO NATURAL Acerola, Abacaxi, Limão Maracujá, goiaba.

	R$ 15,00
	JARRA DE SUCO Acerola, Abacaxi, Limão Maracujá, goiaba.

	R$ 45,00

	CERVEJAS
	CERVEJA HEINEKEN                        R$ 18,00 CERVEJA CORONA                            R$ 19,00 CERVEJA BUDWEISER                    R$ 17,00

	CERVEJAS ARTESANAIS
	CERVEJA LEUVEN PILSEN              R$ 49,00 CERVEJA OPA BIER IPA                    R$ 49,00 CERVEJA OPA BIER WHISK            R$ 49,00 CERVEJA WITBIER PRAYA              R$ 49,00
	CERVEJA WEISSBIER DUNKEL     R$ 29,00 CERVEJA MÜNCHNER HELL         R$ 39,00 CERVEJA WEISSBIER.                       R$ 39,00
	Garrafa de 500ml.
	Garrafa de 600ml.


	VINHOS EM TAÇA
	DEL TCHODO-TAÇA 170ML TINTO SUAVE OU SECO
	R$ 20,00
	DEL TCHODO-TAÇA 250ML TINTO SUAVE OU SECO

	R$ 26,00

	VINHOS NACIONAIS
	DEL TCHODO- GARRAFA TINTO SUAVE
	R$ 120,00
	Sabor doce e frutado. Coloração intensa com tons vibrantes e aromas que lembram a própria fruta.



	VINHOS IMPORTADOS
	VARIADAS SAFRAS TINTO, BRANCO E ROSÉ.
	R$ 190,00
	Vinhos importados de produtores renomados de diversas uvas produzidos em países de clima temperado.



	ESPUMANTE
	R$ 190,00
	Elaborado com uvas moscatel produzidas na Serra Gaúcha, possui aroma marcante e fino, lembrando flores brancas e frutas cítricas. Seu sabor é leve, doce e refrescante.


	COQUETÉIS SEM ÁLCOOL
	SEX ON THE BEACH
	R$ 29,00
	Suco de laranja, suco de pêssego e groselha.

	R$ 29,00

	PIÑA COLADA
	Suco de abacaxi, creme de leite e leite condensado.

	MOJITO
	R$ 25,00
	Suco de limão, hortelã e refrigerante de limão.

	R$ 25,00

	APPLE HELP CLUB
	Suco de Maçã e refrigerante de limão.
	R$ 25,00
	Limão siciliano, hortelã e chá de pêssego.



	COQUETÉIS SEM ÁLCOOL
	R$ 27,00
	Maracujá, leite condensado e creme de leite.

	R$ 27,00
	Suco de Maçã, água gaseificada e leite condensado.

	R$ 25,00
	Suco de limão, água gaseificada, xarope de  gengibre e espuma de gengibre.
	Pitaya, sprit ou água tônica.

	R$ 25,00
	Suco de limão e leite condensado.

	R$ 22,00

	COQUETÉIS COM ÁLCOOL
	SEX ON THE BEACH
	COM SMIRNOFF
	R$ 32,00
	R$ 39,00

	COM ABSOLUT
	CAIPIROSCA
	COM SMIRNOFF
	R$ 29,00
	R$ 35,00

	COM ABSOLUT
	CAIPIRINHA
	R$ 22,00


	COQUETÉIS COM ÁLCOOL
	BLUE LAGOON
	COM SMIRNOFF
	R$ 29,00
	R$ 35,00

	COM ABSOLUT
	MOSCOW MULE
	COM SMIRNOFF
	R$ 29,00
	R$ 35,00

	COM ABSOLUT
	PURPLE LAGOON
	COM SMIRNOFF
	R$ 29,00
	R$ 35,00

	COM ABSOLUT

	COQUETÉIS COM ÁLCOOL
	GREEN LAGOON
	COM SMIRNOFF
	R$ 25,00
	R$ 29,00

	COM ABSOLUT
	MARGARITA MOONLIGHT
	R$ 40,00

	MARGARITA
	R$ 45,00


	COQUETÉIS COM ÁLCOOL
	TEQUILA SUNRISE
	R$ 36,00

	PIÑA COLADA
	COM RUM MONTILA
	R$ 29,00
	R$ 32,00

	COM RUM MALIBU
	MOJITO
	R$ 27,00


	COQUETÉIS COM ÁLCOOL
	MOJITO COM APEROL
	R$ 29,00

	WHITE RUSSIAN
	COM SMIRNOFF
	R$ 29,00
	R$ 39,00

	COM ABSOLUT
	COSMOPOLITAN
	COM SMIRNOFF
	R$ 32,00
	R$ 39,00

	COM ABSOLUT
	NEGRONI
	R$ 32,00


	COQUETÉIS COM ÁLCOOL
	COCKTAIL WHISKY
	R$ 25,00

	WHISKY SOUR
	R$ 29,00

	ESPRESSO MARTINI
	COM SMIRNOFF
	R$ 22,00
	R$ 27,00

	COM ABSOLUT
	CREPÚSCULO
	COM SMIRNOFF
	R$ 29,00
	R$ 35,00

	COM ABSOLUT

	COQUETÉIS COM ÁLCOOL
	INDOCHINE
	COM SMIRNOFF
	R$ 23,00
	R$ 29,00

	COM ABSOLUT
	BAILEYS TROPICALE
	R$ 35,00

	CITRUS CREAM
	R$ 27,00


	GIN TROPICAL SABORES
	GIN TROPICAL SEAGERS
	R$ 32,00

	GIN TROPICAL GORDONS
	R$ 32,00
	R$ 35,00

	GIN TROPICAL APOGEE
	GIN TROPICAL BEEFEATER
	R$ 39,00

	GIN TROPICAL TANQUERAY
	R$ 39,00

	GIN TROPICAL BOMBAY
	R$ 39,00


	GIN TÔNICA TRADICIONAL
	Limão siciliano e água tônica.
	R$ 29,00
	GIN TÔNICA SEAGERS
	R$ 29,00

	GIN TÔNICA APOGEE
	R$ 29,00

	GIN TÔNICA GORDONS
	R$ 32,00

	GIN TÔNICA BEEFEATER
	R$ 37,00

	GIN TÔNICA TANQUERAY
	R$ 39,00

	GIN TÔNICA BOMBAY

	DOSES DE DESTILADOS
	TEQUILA
	VODKA
	RUM

	DOSES DE DESTILADOS
	LICOR
	LICOR COITREAU LICOR KAHLUA COFFE  BAYLEYS  FRANGELICO AMARULA  STOCK PÊSSEGO


	DOSES DE DESTILADOS
	LICOR
	STOCK BLUE  STOCK CEREJA STOCK CREME ANIS STOCK MENTA  JACK DANIELS HONEY APEROL  SOUTHERN CONFORT CAMPARI  MARTINI


	DOSES DE DESTILADOS
	GIN
	GIN BOMBAY GIN GORDONS GIN BEEFEATER
	GIN TANQUERAY  GIN SEAGERS
	R$ 22,00 R$ 15,00 R$ 17,00 R$ 25,00
	R$ 10,00
	GIN APOGEE
	R$ 11,00


	DOSES DE DESTILADOS
	WHISKY


